
Esempio di Menu’ per  pranzo e  cena  da  definire con i clienti

Menù Pranzo
Fiori di zucchina ripieni di verdure 
Peperoni e  melanzane grigliate  
Orecchiette alla crudaiola con cacio ricotta
 Macedonia di frutta fresca mista 

Baby menù: orecchiette al pomodoro, scaloppine di pollo

Menù Cena
Verdure miste fritte
Burratine e primo sale
Parmigiana di melanzane
Insalatona mista colorata
Crema al mascarpone con frutti rossi

Baby menù: Tubettini al pesto, Prosciutto cotto e salame

Menù Pranzo
Cruditè di verdure di stagione
Cavatelli  zucchine e caciocavallo (Nerano)
Involtini di maiale e salsiccia al vino bianco
Pasticcini crema mignon      

 Baby menù:  Riso e piselli, mozzarella caprese

Menù Cena
Focaccia barese ai cereali
Peperoni  gratinati
Insalata di riso venere con gamberi  rucola datterini gialli e rossi
Filetto di spigola marinato agli agrumi con limone confit
Pasticciotto leccese

Baby menù: Pennette al pomodoro, bastoncini di merluzzo



 

Menù Pranzo
Friselle al pomodoro
Insalata caprese
Lasagne al forno
Tagliata di manzo con rucola e grana padano
Anguria

Baby menù: Lasagne al forno,salsiccia  e patate al rosmarino

Menù Cena
Panzerotti al pomodoro e mozzarella
Zucchina alla poverella 
Polpette di vitello al pomodoro
Gelatini misti assortiti

Baby menù: Sedanini olio e parmigiano, Polpette di vitello al pomodoro


