
Menu’ 1
Antipasto (impiattato)

Tartare di  gamberi rossi avocado e mango con crostini di pane ai 
cereali

Primo piatto
Spaghetti con cozze  scampi e crema di datterino giallo

Secondo piatto
Filetto di spigola  dorato   su spaghetti di zucchina  e carote croccanti

Torta gelato(spumone)
Acqua minerale  e vino bianco(cantine pugliesi)

Cuoco ,cameriere ed occorrente 

Menu 1
Appetizer (plated)

Avocado and mango red prawn tartare with cereal bread croutons

First course
Spaghetti with mussels, scampi and yellow datterino cream

Second dish
Golden sea bass fillet on courgette spaghetti and crunchy carrots

Ice cream cake (spumane)
Mineral water and white wine (Apulian cellars)

Chef, waiter and staff


