
 

Menù  2

Aperitivo di benvenuto
Crostini  ai cereali con insalatina di polpo,Cozze gratinate

 Friselline con  stracciatella e  alici del Cantabrico

Primo piatto
Mezzi paccheri ai frutti di mare 

(gamberetti cozze vongole  calamari e pomodorini) 

Secondo piatto
Filetto di orata   al forno con olive capperi pomodorini e dadini di patate

Composta di frutta fresca
Acqua minerale  e vino bianco (cantine pugliesi)

Cameriere, cuoco ,  tovagliato  ed occorrente

Menu 2
Welcome aperitif

Cereal crostini with octopus salad, mussels au gratin
 Friselline with stracciatella and Cantabrian anchovies

First course
Half paccheri with seafood

(shrimps, mussels, clams, calamari and cherry tomatoes)
Second dish

Baked sea bream fillet with olives, capers, cherry tomatoes and diced 
potatoes

Fresh fruit compote
Mineral water and white wine (Apulian cellars)
Waiter, cook, table linen and necessary items


